








Op ons logo staat trots “NATURAL BORN GRILLERS”,

maar dit is meer dan een slogan. In ons ‘t Beenhouwerietje team is

passie voor vuur essentieel. Grillen is onze ware liefde.

We geven gerechten de tijd om langzaam te garen, verkennen nieuwe 

technieken maar blijven trouw aan onze basis: vuur, klassiekers met 

smaak, kwalitatieve ingrediënten én durven kruiden. We zijn gedreven

om gasten en hun smaakpapillen te verwennen. Met onze full service 

food teams “HOT & FAST BBQ CREW” doen we dat

op onze eigen, no-nonsense manier.

Charles  Geraldine & team
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THE CONNECTION
BETWEEN YOU & ME(AT)

SINCE 1990

Als de zoon van een veekoopman werd mijn liefde 

voor dieren en het vak vanaf een jonge leeftijd 

aangewakkerd. Na mijn vorming tot spekslager in 

Anderlecht, ontwaakte ook de droom van een 

eigen zaak, een plek waar mijn passie voor vlees

en culinaire flair elkaar konden ontmoeten.

Na twee jaar van intense ervaring in prestigieuze 

Brusselse topzaken en enkele seizoenen bij

Dierendonck, kreeg ik de kans om in het landelijke

Wildenburg - Wingene een bescheiden winkeltje 

over te nemen. Dit betekende het startpunt van

het hoofdstuk 't Beenhouwerietje.
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GOOD TO
KNOW (U)



‘t Beenhouwerietje verzorgt het culinaire aspect van jullie feest of evenement 

met passie, toewijding en expertise. We nemen de volledige verantwoordelijkheid 

voor het opzetten en afbreken van onze grillstand, het presenteren, bereiden, 

serveren en opruimen van de gerechten.

We beschikken over alle benodigde apparatuur: barbecues, grillstanden,

koelapparatuur, werkverlichting, warmhoudkasten, ovens, werk- en buf fettafels, 

serveerbenodigdheden en nog zoveel meer. Al deze materialen zijn inbegrepen in 

onze basiskost, zodat jullie zich geen zorgen hoeven te maken over extra kosten.

Het decoreren van de locatie en het verzorgen van drankjes behoren niet

tot onze diensten. Voor deze aspecten kunnen we jullie echter doorverwijzen

naar betrouwbare externe partners die aan jullie wensen kunnen voldoen.

Onze focus blijft zo volledig op het verzorgen van een onvergetelijke

culinaire ervaring voor jullie gasten (en jullie zelf natuurlijk).
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Foodbar meubels 

Ofyr grill & barbecue sfeermeubel

Koelwagens

Mibrasa grill

Foodtruck & trailers

Barbecuestel, plancha grill & teppanyaki

Cateringtent

Servies

VERHUUR
We arriveren één uur voor aanvang van het

evenement om onze sfeervolle grillstand op te 

bouwen. Bovendien hechten we grote waarde aan 

het onderhoud van ons wagenpark en gereedschap. 

Dit garandeert een soepele en veilige werking. 

SETUP

Sfeervolle cateringtent met verlichting

Werk- & buf fettafels 

Planten- & kruidenpotjes 

Barbecuestel, warmhoudkasten & oven 

Gekoelde opslag 

Tapijt ter bescherming van de ondergrond 

Alle benodigde kook- & serveeruitrusting
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40 tot 2 000 gasten

REIKWIJDTE

01
TRANSPORTKOST

Inbegrepen in basiskost

03
Kosten voor een buitenlandse bestemming 

worden na het evenement in rekening 

gebracht op basis van het verbruik

BASISKOST
Vanaf € 650.00

02
Wordt berekend volgens aantal genodigden, 

locatie, verplaasing, formule, timing, etc.

inclusief de werkuren van alle medewerkers 

en benodigde materialen

Bij onvoorziene omstandigheden die

leiden tot extra werktijd wordt een toeslag 

van € 30.00 per halfuur per medewerker

in rekening gebracht



13Practical

BTW
Alle vermelde prijzen

zijn exclusief BTW

05
12% BTW voor bediening

6% BTW voor afhaling/levering

21% BTW voor drank/verhuur

SERVIES
Alle porselein voor

receptiehapjes zijn inclusief

04
€ 1.50/set servies voor

hoofdgerechten en desserts

Wij verhuren geen glazen of glaswerk

BETALING
De eindfactuur dient

binnen 8 dagen na het feest

te worden voldaan
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RECEPTION





FINGERFOOD

NACHOS & FRIENDS

Nachos met dipsausjes

Nachos met guacamole

Nachos gegratineerd met kaas

Lay’s Bugles & Chavroux

Waltson chips

ORIGINAL 

Salamiworstjes, belegen kaas,

kerstomaatjes, etc.

MEDITERRANEAN PLATTER

Geselecteerde olijven, pittige zoete

pepadews, zongedroogde tomaten,

fuet sticks, etc.

HEALTHY GREEN 

Rauwe groentestaafjes en -roosjes

geserveerd met bijpassende dipsaus, etc.

Vanaf

€ 2.00

€ 3.00

€ 3.50

€ 3.50

BREAD & OIL 

BBQ brood met olijfolie,

gezouten boter, peper & zout, etc.

BUTCHERS STUFF

Droge worst, rillette, hoofdvlees, paté, 

zilveruitjes, augurken, mosterd, etc.

CHARCUTERIE BOARD

Gezouten ham, mortadella,

Genova salami, lomo vlees, etc.

ANTIPASTI

Parma- of ibericoham, Parmezaanse of 

manchego kaas, lardo of lomo vlees, 

artisjokken of pimientos de padrón, etc.

NORDIC SMOKEHOUSE

Huisgerookte zalm, heilbot,

paling, forel, etc.

€ 3.50

€ 4.50

€ 7.00

€ 9.90

€ 9.90
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COLD BITES

GEVULDE HAPJES

Macarons

Cornets

Wraps

Croustades

Sablés

PARTY STARTERS

Negroni

“Rum o'clock”

Bloody mary

Bloody mary met oester “Bloody oyster”

Graanjenever met maatjes (seizoen)

Aquavit & Noors vissersspiesje

Vanaf

€ 2.00

Vanaf

€ 5.00

BORDJES, SCHAALTJES & GLAASJES

Frisse primeurgroentjes

Gazpacho “Ibiza style”

Carpaccio knolselder, pecorino & noten

Watermeloen, feta, zwarte olijf & munt

Parelcouscous & gemarineerde feta

Burrata mozzarella, kerstomaat & basilicum

Gegrilde carpaccio, rucola & parmezaan

Gerookte forel, rode biet & granny smith

Gelakte gebrande Noorse zalm & wakame

Tartaar van Duroc d'Olives op broodtoast

Huisgerookte zalm

Vitello tonnato

Tartaar van West-Vlaams rood & strofrietjes

Thaise tartaar, sesam & soja

Maatjes op z'n best

Gerookte paling op z'n best

Tartaar van Noorse zalm & citroenpeper

Sushi van de dag

Noordzeegarnalencocktail

Oosterse noedels met zalm teriyaki

Tartaar van tonijn & sesam

Terrine van foie gras & konfijt

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.50

€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 4.50

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.50

€ 6.00
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STREETFOOD STYLE
HOT BITES

STICKS & SKEWERS

Chipo stick “Spéciale” & verse andalouse

Merguez stick op z’n Grieks

Gelakte nootham stick

Kippenstick ginger curry

Zeeduivel stick met wasabi mayo

Casablanca kippendij skewer & korianderdip

Beef skewer met bearnaisesaus

Ibérico skewer, hoisinsaus & srirachamarinade

Souvlaki skewer van lamsvlees & Griekse dip

BRUSCHETTA’S

Tomatensalsa met basilicum

Tomatensalsa met burrata

Zoete paprika met ibericoham

Huisgerookte zalm met kruidenkaas

Pulled pork of pulled chicken

Kannibaal

Vanaf

€ 2.00

Vanaf

€ 2.50

TABLE BITES FROM THE GRILL

Pimientos de padrón

Chicken wings

Boudin blanc

Cheese knacker

Brasvar buikspek

BBQ balls

Grillworst “Spéciale”

American chicken wings met sweet chili

Lamskroontje “Rosemary”

Vanaf

€ 3.00
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MINI APPETIZERS

SOEPJES

Tomaat, pompoen, knolselder, etc.

Crème boschampignons & gerookte eend

Crème van Mechelse asperges

Tom kha kai met citroengras & koriander

Bisque van kreeft met cognac

Cappuccino Oostduinkerkse paardenvissers

Bretoense vissoep & gegrilde gamba

€ 2.50

€ 3.50

€ 3.50

€ 4.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 7.50

MINI GERECHTJES

Boudin blanc “Yammie style”

Bloedworst & gekarameliseerde appel

Cheese knacker & coleslaw

Gegrilde merguez, frisse tabouleh & rode ui

Gelakt buikspek, knolselder & gepekelde ui

Duo Black Tiger scampi & verse tartaarsaus

Geflambeerde Black Tiger scampi & Ricard

Asperges à la Flamande

Polderpuree, Noordzeegarnalen, beurre blanc

Kort gegrilde coquilles & witloof

Chorizopuree, pluma stripes & erwtjes

Spinaziepuree, gegrilde zalm & hollandaise

Gegrilde pulpo inktvis

Tapas Angus beefburger

Pulled pork briochebroodje

Parelcouscous, gamba & tomaat-basil olie

Paella valenciana

Risotto kreeftenstaart & groene kruiden

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 7.90

€ 7.90

€ 11.90
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FORMULES
Onze receptieformules vormen de perfecte openingsact voor jullie feest. 

Met zorg samengesteld met aandacht voor de seizoenen.

Jullie gasten kunnen staand genieten van een uitgebreide receptie, waarbij 

we het voorgerecht en de te lange zittende tafelmomenten uitsluiten.

We selecteren hiervoor de perfecte hapjes met een afwisseling van vlees

en vis, bovendien houden we rekening met wat er volgt in het hoofdgerecht.

01
CHEF’S CHOICE

Selectie van de chef

tussen 6 overheerlijke 

warme & koude hapjes

€ 20.00 per persoon

Selectie van de chef

tussen 7 overheerlijke 

warme & koude hapjes

CHEF’S FAVORITES

02

€ 24.00 per persoon

Kindvriendelijke gegrilde 

BBQ hapjes, waaronder 

bruschetta’s, chipo sticks, 

kalkoenballetjes, grillworstjes

& kippenvleugeltjes

vergezeld door dipsausjes

KIDS RECEPTION (-14 JAAR)

€ 7.50 per kind
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Verschillende verse 

sushi geserveerd met 

passende garnituren, 

keurig op schaaltjes 

gepresenteerd 

SUSHI

€ 7.50 per persoon

Oesters worden ter 

plekke & te midden

van de gasten geopend,

gepimpt volgens hun

persoonlijke voorkeuren

OYSTERMAN

Vanaf 200 stuks

Een ervaren &

gediplomeerd cortador 

snijdt met vakmanschap 

geselecteerde Spaanse 

tophammen volgens de 

regels van de kunst

SPANISH CORTADOR

Vanaf 1 pootham
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CLASSICS

03

€ 30.00 per persoon

FINGERFOOD

Fingerfood op receptietafels

(optie vanaf € 3.00/pp)

HAPJES

Macarons of croustades

Gelakte gebrande Noorse zalm & wakame

Carpaccio alla griglia, rucola & parmezaan

Burrata mozzarella, kerstomaat & basilicum

of warm seizoenssoepje

Bruschetta van de chef

Duo geflambeerde Black Tiger scampi & Ricard

Boudin blanc & gekarameliseerde appel

Polderpuree, Noordzeegarnalen & beurre blanc

Pulled pork briochebroodje

DESSERT

Mini dessertjes (optie)

Bijvoorbeeld ambachtelijke ijsjes, mini gebakjes

of dessertglaasjes, ideaal om de genodigden

attent te maken dat het bijna “Closing time” is
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€ 30.00 per persoon

BBQ ON TOUR
Sticks & stuf f

04
FINGERFOOD

Fingerfood op receptietafels

(optie vanaf € 3.00/pp)

HAPJES

Chipo stick “Spéciale”

American chicken wings met sweet chili

Bruschetta met zoete paprika met ibericoham

Cheese knacker met coleslaw & mosterdsausje

Duo Black Tiger scampi & verse tartaarsaus

Chicken skewer met curry- & chilisaus

Gegrilde merguez, frisse tabouleh & rode ui

Boudin blanc & gekarameliseerde appel

Tapas beefburger

DESSERT

Mini dessertjes (optie)

Bijvoorbeeld ambachtelijke Magnum ijsjes, mini gebakjes

of dessertglaasjes, ideaal om de genodigden

attent te maken dat het bijna "Closing time" is
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€ 40.00 per persoon

BABYBORREL, COMMUNIE & LENTEFEEST

05
FINGERFOOD

Fingerfood op receptietafels

optie vanaf € 3 00 pp

HAPJES

3 seizoensgebonden cold bites

Bijvoorbeeld gerookte paling met rode biet & granny smith

Bijvoorbeeld tartaar van West-Vlaams rood, strofrietjes & wasabi mayo

Bijvoorbeeld burrata mozzarella, kerstomaat & basilicum

Chipo stick “Spéciale”

Bruschetta met zoete paprika met ibericoham

Duo Black Tiger scampi & verse tartaarsaus

Chicken skewer met curry- & chilisaus

Gegrilde merguez, frisse tabouleh & rode ui

Lamskroontje “Rosemary” uit het vuistje

Polderpuree Noordzeegarnalen beurre blanc & zwarte parels

HOOFDGERECHT

Charles beefburger met homemade andalouse

DESSERT

Passage Smart ijs optie volgens beschikbaarheid

Kindvriendelijke gegrilde 

BBQ hapjes, waaronder 

bruschetta’s, chipo sticks, 

kalkoenballetjes, grillworstjes, 

kippenvleugeltjes vergezeld 

door dipsausjes &

als hoofdgerecht een burger of 

BBQ braadworstje in broodje

KIDS MENU (-14 JAAR)

€ 15.00 per kind
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BARBECUE





33Barbecue

GOED OM TE (W)ETEN
Ontdek het genot van onze barbecue- & grillbuf fetten, 

waarbij we steevast zorgen voor een uitgebreide 

saladebar met verrukkelijke opties, waaronder 

smaakvolle pasta- en rijstsalades, een selectie uit

8 versbereide groentesalades en heerlijke aardappel-

gerechten naar jullie voorkeur. Geniet van de perfecte 

aanvulling met ons assortiment warme en koude 

sauzen, allemaal inbegrepen.

Laat onze attente bedieners jullie gasten bijstaan bij 

het opscheppen aan het bu¶et, zodat iedereen

moeiteloos kan genieten van al het lekkers

dat we te bieden hebben.

Heb je specifieke dieetwensen zoals vegetarisch of 

allergieën? Geen probleem! Laat het ons weten en we 

zorgen voor heerlijke vegetarische opties zoals gegrilde 

en gewokte groenten, smakelijke vegetarische burgers, 

verse salades en meer.



Chateaubriand “Butchers selection” à volonté

CHATEAUBRIAND A VOLONTE

€ 30.00 per persoon

Côte à ‘l’os “Butchers selection” à volonté

COTE A L’OS A VOLONTE

€ 40.00 per persoon

FORMULES
Vlees en vis worden steeds gepresenteerd aan de gasten en 

ter plaatse vakkundig gegrild. Het ‘t Beenhouwerietje team 

zorgt dat alle toebehoren zoals kruiden, sausjes en andere 

smaakmakers aanwezig zijn, zodat aan ieders wens voldaan 

wordt. Jij kiest jouw bord en wij scheppen op, letterlijk dan. 

Aanschuiven maar!
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Chipolata, ribbetjes & 

kipfilet met appelmoes,

ketchup aangevuld

door saladbar

KIDS BBQ

€ 15.00 per kind



€ 25.00 per persoon € 30.00 per persoon € 40.00 per persoon

Ribeye van Duroc d'Olives

Langzaam gegaarde nootham

Kippenbout

Barbecueworst

BBQ I

01
BBQ III

Entrecote “Butchers selection” 

Lamskroontje “French garden” 

Filet van hoevekip

Boudin blanc

03
BBQ II

Chateaubriand “Butchers choice” 

Gemarineerde ribbetjes 

Kipfilet ginger curry 

Barbecueworst

02
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€ 35.00 per persoon € 37.00 per persoon

FISH’N STEAK
Chateaubriand “Butchers selection”

Noorse zalmfilet op z’n vel gegrild

05
MOST LOVED

Chateaubriand “Butchers selection”

Noorse zalmfilet op z’n vel gegrild

Filet van hoevekip

Barbecueworst

04
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€ 45.00 per persoon € 50.00 per persoon

CHARLES FAVORITES
Côte à l’os “Butchers selection”

of Black Angus ribeye

Iberico Pata Negra racks 

Lamskroontje “French garden” 

Noorse zalmfilet op z’n vel gegrild

Merguez

07
SURF ‘N TURF

Côte à l'os “Butchers selection”

Lamskroontje “French garden” 

Noorse zalmfilet op z’n vel gegrild

06
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€ 30.00 per persoon

SWEET 16/18
Verwen je gasten (en jezelf natuurlijk ook) met sappige 

hamburgers, gemarineerde ribbetjes, gelakte kip en hartige 

BBQ worstjes, vergezeld door een trendy saladebar en

een assortiment van zowel koude als warme sauzen.
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€ 40.00 per persoon

APRES SKI
Geniet van gegrilde simmental entrecote, verrukkelijke 

cheese knacker, sappige flamme burger en heerlijk

noothammetje, geserveerd met knapperig gebakken

spekpatatjes, verfrissende coleslaw en authentieke salades. 

Maak je keuze uit een assortiment warme en koude sauzen 

(en vergeet niet om je favoriete shotjes te selecteren).
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€ 45.00 per persoon

BRRRRBQ
Geniet van onze voortref felijke chateaubriand, smaakvolle 

Brasvar côte à l'os, authentieke BBQ worst en verrukkelijke 

lamsgigot geserveerd met heerlijke gratin dauphinois.

Het vlees wordt vergezeld door een assortiment warme 

groenten zoals gekarameliseerd witloof, Brusselse spruitjes,

spekboontjes, Parijse worteltjes en meer.
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€ 50.00 per persoon

OH MY DEER
Verwen je gasten (en jezelf natuurlijk) met filet van herten-

kalf, smaakvol gelakte eendenborst, verrukkelijke suprême 

van fazant en kwartel geserveerd met gekarameliseerde 

appel, peer met veenbessen, romige gratin dauphinois,

een selectie van warme groenten en bijpassende wildsauzen.
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AMUSES

Selectie van 5 zorgvuldig samengestelde hapjes, 

bereid op de plancha

VOORGERECHT

Reuzengarnalen, parelcouscous &

lauwe tomaat-basilicum olie

GRILLBUFFET

Picanha “Pampas style”, langzaam gegaard spek, 

lamskroontje, barbecueworst, ratatouille van 

zuiderse groentjes, krieltjes “Rosemary” &

een variatie aan salades & sausjes

DESSERT

Rijkelijk met rum geflambeerde ananas,

vers roomijs, marshmallows of geflambeerde 

flensjes met appel & calvados € 95.00 per persoon

OFYR

THE FIRE WHISPERER

We verzorgen jullie feest graag met onze Ofyr 

houtvuur toestellen, waardoor een opvallende 

eyecatcher ontstaat met een overvloed

aan vuur en beleving.
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ANTIPASTI

Geselecteerde olijven, grissini, tapenade, 

culatello di Parma, Genova salami,

parmezaan & mortadella

AMUSES

Bruschetta al pomodoro, burrata,

carpaccio parmigiano & vitello tonnato

GRILLBUFFET

Bistecca alla fiorentina & kalfskroontje met 

Italiaanse salades, krieltjes “Rosemary”, 

verse pastasalades & gegrilde groenten, 

olijfolie, balsamico & sausjes 

DESSERT

Tiramisu met rode vruchten

IJsgekoelde limoncello € 75.00 per persoon

LA VITA E BELLA
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PARA COMENZAR

Jamón ibérico, manchego, chorizo & lomo, 

pimientos de padrón, ansjovis,

pan & aioli

AMUSES

Merguez stick, salsa andaluza &

pollo a la parrilla

VOORGERECHT

Paella, chorizo & pulpo

GRILLBUFFET

Baskisch rund, iberico Pata Negra racks, 

chuletas de cordero met gegrilde zuiderse 

groentjes, patatas bravas, salades & sausjes

DESSERT

Crema catalana con hierbas € 95.00 per persoon

IBIZA
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COMMUNIE & LENTEFEEST

€ 65.00 per persoon

FINGERFOOD

Rauwe dipgroentjes, sausjes & chips

HAPJES

Huisgerookte zalm

Carpaccio alla griglia, rucola & parmezaan

Bruschetta met zoete paprika met ibericoham

Chipo stick “Spéciale”

Duo Black Tiger scampi & verse tartaarsaus

Asperges à la Flamande

GRILLBUFFET

Chateaubriand “Butchers selection”

Filet van hoevekip

Barbecueworst

Noorse zalmfilet op z’n vel gegrild

Bijpassende saladebar & appelmoes voor de kleinsten 

Nieuwe krieltjes

Homemade warme & koude sausjes

DESSERT

Vers roomijs & rode vruchten

In de lente worden tal van communie- en lentefeesten 

gehouden, waarbij vooral de kinderen de hoofdrol 

spelen. Wij staan klaar om hun feest te verzorgen,

met een minimum van 40 personen (vanaf 14 jaar).

Kindvriendelijke gegrilde 

BBQ hapjes, waaronder 

bruschetta’s, chipo sticks, 

kalkoenballetjes, grillworstjes,

kippenvleugeltjes vergezeld 

door dipsausjes &

als hoofdgerecht kan er ook 

genoten worden van het 

grillbuf fet & dessert 

KIDS MENU (-14 JAAR)

€ 30.00 per kind
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WEDDING





€ 80.00 per persoon

FINGERFOOD

Fingerfood op receptietafels

HAPJES “Chef ’s favorites”

Selectie van 7 overheerlijke warme & koude hapjes

GRILLBUFFET “Most loved”

Chateaubriand “Butchers selection”

Noorse zalmfilet op z’n vel gegrild

Filet van hoevekip

Barbecueworst

DESSERTBUFFET

Zorgvuldig gekozen & rijkelijke afsluiter

LATE NIGHT SNACK (optie)

Deze menu is voortgevloeid uit onze jarenlange ervaring in het wekelijks 

verzorgen van diverse huwelijksfeesten. We gemerkten dat alle genodigden 

het meest genieten van een uitgebreide receptie, gevolgd door een

tafelmoment waarbij ze meerdere keren kunnen genieten van ons

smaakvolle grillbuf fet. Onze bedieners staan klaar om jullie gasten te 

assisteren bij het opscheppen van een ruime selectie aan salades, pasta,

rijst en sauzen, terwijl de grillmasters hun favoriete vis of vlees bereiden.

De samenstelling van de menu is zorgvuldig gebalanceerd, zodat er voor 

ieders smaak wat wils is. Genodigden zijn van harte welkom om meerdere 

keren hun favoriete gerechten te komen proeven. Na het hoofdgerecht kan 

er aangeschoven worden aan ons feestelijk dessertbuf fet.

LOVE IS ALL AROUND
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CORPORATE
EVENT





Organiseren jullie binnenkort een bedrijfsfeest

en willen jullie de collega's, medewerkers of

klanten verwennen? Met onze professionele 

cateringservice kunnen jullie zich volledig

concentreren op de beleving van het feest terwijl

‘t Beenhouwerietje voor het eten en de bediening 

zorgt. Van heerlijke hapjes tot gegrild vlees of vis: 

we hebben een breed scala aan formules om aan 

jullie behoeften te voldoen.

BEDRIJFSFEEST
OP JOUW MAAT
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WALKING
DINNER



Geniet samen met jullie gasten van een gezellige, spontane en sfeervolle 

reis langs heerlijke gerechtjes, met respect voor de seizoenen, oog voor 

detail en creativiteit. Hierbij bieden we de mogelijkheid om alles

“one hand” te degusteren, of indien gewenst, een gerecht te kiezen als 

hoofdgerecht. We hebben enkele formules voor jullie geselecteerd, maar 

er kan altijd een passend voorstel worden uitgeschreven

volgens smaak, budget en seizoen.

FORMULES
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€ 50.00 per persoon€ 35.00 per persoon

ALL SEASON

02
CLASSICS

01
FINGERFOOD

Fingerfood op receptietafels (optie vanaf € 3.00/pp)

HAPJES

Gelakte gebrande Noorse zalm & wakame

Carpaccio alla griglia, rucola & parmezaan

American chicken wings met sweet chili

Bruschetta van de chef

Warm seizoenssoepje

Duo geflambeerde Black Tiger scampi & Ricard

Boudin blanc & gekarameliseerde appel

Polderpuree, Noordzeegarnalen,

beurre blanc & zwarte parels

HOOFDGERECHT

Charles beefburger

met homemade andalouse

DESSERT

Mini tarte tatin, crème Anglaise & roomijs

(optie € 7.50/pp)

FINGERFOOD

Fingerfood op receptietafels

HAPJES

Gerookte paling met rode biet & granny smith

Carpaccio alla griglia, rucola & parmezaan

Chipo stick “Spéciale”

Bruschetta met zoete paprika met ibericoham

Bisque van kreeft of warm seizoenssoepje

Duo Black Tiger scampi & verse tartaarsaus

Boudin blanc & gekarameliseerde appel

Polderpuree, Noordzeegarnalen,

beurre blanc & zwarte parels

HOOFDGERECHT

Chateaubriand “Butchers selection” met krieltjes, 

bearnaise & bijpassend slaatje

DESSERT

Mini Magnum ijsjes (optie € 3.00/pp)

Assortiment mini dessertglaasjes (optie € 6.00/pp)
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€ 75.00 per persoon

CHEZ VOUS
COMME CHEZ NOUS

03
FINGERFOOD

Ibericoham, manchego kaas & friends

HAPJES

Gerookte paling met rode biet & granny smith

Foie gras met vijg

Saumon fumée maison op broodtoast

Tartaar van West-Vlaams rood & strofrietjes

Asperges à la Flamande

of kort gegrilde coquilles & witloof

Gelakt buikspek, knolselder & gepekelde ui

Parelcouscous, gamba & tomaat-basil olie

HOOFDGERECHT

Cœur d'entrecôte au poivre,

gratintaartje & bijgerecht

DESSERT

Dessert suggestie volgens seizoen
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€ 85.00 per persoon

AROUND THE WORLD

04
Ontdek het verrassingsmenu, samengesteld

met inspiratie van onze culinaire reizen.

We nodigen jullie uit op een smaakvolle reis

rond de wereld en verrassen jullie door

de unieke smaakcombinaties,

speciaal voor jullie samengesteld.









LATE
NIGHT
SNACK



Een late night snack is op vele feesten

een ideale afsluiter die een handje helpt bij de

eerste verwerking van de alcohol.
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WE LOVE SNACKS
AFTER MIDNIGHT



LATE NIGHT SNACKS

STUUTJE MET GEKAPT

Vers abdijbrood met vers gemalen & 

gekruid gehakt, boter, mosterd, pickles, 

augurk & ui

KLASSIEKE UIENSOEP

Met gegratineerde kaastoast

WORSTENBROODJE

Met dipsausje

€ 4.00

€ 4.00

€ 5.00

MINIBROODJES MET TRIO BELEG

Zachte mini broodjes met zelf vers te 

beleggen préparé van de chef, krabsalade, 

beenhamsalade, boter, augurk, ui & sla

SPITBURGER

Ovenkoek met zelf vers te beleggen warme 

beenham, verse tartaarsaus, crunch & sla

HAUTE DOG

Zachte piccolo met zelf vers te beleggen 

Frankfurter knakworst, coleslaw, crunch

& wasabi mayo

€ 6.00

€ 6.50

€ 6.50

Sommige warme late night snacks vereisen het gebruik van een oven.

Indien gewenst, kunnen onze chefs deze formule bedienen tegen meerprijs.
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DESSERT



€ 20.00 per persoon € 25.00 per persoon € 12.00 per persoon

Artisanele mini gebakjes  

Chocolademousse

Crème brûlée

Tiramisu

Vers versneden fruit

Zoete zondes

SWEET DESSERTBUFFET

01
PASTRY DESSERTBUFFET

Uitgebreid assortiment van 

artisanele mini gebakjes  

03
CHEESE DESSERTBUFFET

Assortiment geselecteerde kazen

Vers fruit, noten, vijgen & dadels

Broodjes & konfijten 

02
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DESSERT

KLASSIEK

Geserveerd per persoon in aparte schaaltjes of bordjes

Mini ambachtelijke Magnum ijsjes

Chocolademousse

Tiramisu

Crème brûlée

Trio van dessertglaasjes 

Moelleux au chocolat & roomijs 

Tarte tatin, crème Anglaise & roomijs

Hoeveroomijs & rood fruit

Dame blanche

Trio ambachtelijke gebakjes

Gegrilde geflambeerde ananas & roomijs

Dessert seizoenssuggestie op bord

Kaasbordje 4 kazen, broodjes & konfijten

Ijskar passage

Volgens beschikbaarheid met keuze uit 7 ijssoorten

(+ verplaatsingskosten)

€ 3.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 7.50

€ 8.50

€ 8.50

€ 8.50

€ 8.50

€ 9.50

€ 9.50

€ 11.00

€ 15.00

€ 7.00
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FOODTRUCK &
TRAILER SERVICE
Met onze sympathieke “Bevergem” foodtruck en onze sfeervolle

Charles foodtrailer, verzorgen we op een leuke “Streetfood style” wijze 

heerlijke afhaalgerechten. Jullie genodigden mogen naar hartenlust hun 

keuze komen halen gedurende een afgesproken tijdsbestek.

De samenstelling van het menu bepalen we samen met jullie,

met respect voor smaak en budget. Voorafgaand kunnen indien gewenst 

enkele hapjes rondgedragen worden door onze ‘t Beenhouwerietje crew.

Jullie kunnen ons vinden op diverse familie-, verjaardags- en

bedrijfsfeesten. Op klassieke foodtruck- of muziekfestivals zullen we 

niet aanwezig zijn omdat we geen rechtstreekse verkoop doen.

Willen jullie dat we jullie oldtimer rit volgen, richten jullie een

kerstmarkt in voor jullie personeel of gewoon een heel gezellige

babyborrel? We’re ready to serve you!

Warning! De foodtrailer en -truck hebben voldoende ruimte nodig.

Dit vereist een vlakke en berijdbare ondergrond. Bij voorkeur beschikken we over

een 16A of 32A driefasige aansluiting. Indien dit niet beschikbaar is,

hebben we minstens 3 individueel geaarde stekkers op 230V nodig.

Vanaf 50 gasten

REIKWIJDTE

01

TRANSPORTKOST
€ 1.75/gereden km

03

BASISKOST
Vanaf € 750.00

voor 3 uur service

02
Eventuele extra fixed kosten

worden berekend per evenement
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FOODTRUCK MENU

BURGERS

Ons assortiment wordt voortdurend bijgewerkt:

informeer naar onze limited editions

Charles beefburger

Pulled pork burger

“Ham”burger

Cheeseburger

Baconburger

Italian burger

Met mozzarella, tapenade, rucola & balsamico

Black Angus burger

Racletteburger

Met raclettekaas, Zuid-Tirools spek, augurk & sla

Lamsburger met courgette & aioli

Truf felburger

Met truf fel mayo, parmezaan, sesam & rucola

“Bad hunter” veggieburger

Zalmburger met bearnaise & rucola

Spitburger

Met nootham, crunch, tomaat & sla

Steakburger

Met gegrilde chateaubriand, bearnaise & veldsla

Crunchy chicken met mango, veldsla & currysaus

Vanaf

€ 5.00

FRIES & MORE

Frietjes met saus naar keuze

Zoete aardappelfrietjes met truf fel mayo

Frietjes met verse stoofvlees

Frietjes met verse hoevekip vol-au-vent 

Frietjes met balletjes in tomatensaus

Charles special

Frietjes, Charles beefburger & homemade andalouse

Charly's “Dirty fries”

Frietjes, pulled pork, lente-ui, crunch & andalouse

DOGS & MORE

Haute dog

Frankfurter knakworst, coleslaw, crunch & wasabi mayo

Ski dog

Cheese knacker, ijsbergsla & honing-mosterdsaus

Greek dog

Merguez, feta & tabouleh

Braadworst “Classic”

Boudin blanc & gekarameliseerde ui

Vanaf

€ 5.00

Vanaf

€ 6.00

Ons Charles Bar BQ foodtruck verhaal biedt voornamelijk een selectie van 

heerlijke burgers, verrukkelijk gepimpte frietjes en klassieke gerechten

met een verrassende twist. Indien jullie voorafgaand fingerfood of

enkele receptiehapjes willen aanbieden, kunnen jullie onze receptieformules 

raadplegen in het algemene assortiment van 't Beenhouwerietje (vanaf pagina 16).
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STOEMP GERECHTJES

Kabeljauw & prei

Braadworst & spinazie

Brasvar buikspek, knolselder & grondwitloof

Chorizopuree, pluma stripes & erwtjes

Paella valenciana

Bouillabaisse

Warm seizoenssoepje

Klassieke uiensoep

Ijshoorntje

Tarte tatin & roomijs

Apfelstrudel & roomijs

Moelleux au chocolat

Vanaf

€ 5.00

MORE

Salades

Crispy duck, caesar, veggie, caprese, etc.

Toast kannibaal “Martino style”

Pistolet klassiekers

Gehakt, préparé, krabsalade, boerenboter, etc.

Focaccia tomaat, mozzarella & basilicum

Quiche lorraine

Vanaf

€ 5.00





€ 20.00 per persoon € 25.00 per persoon € 50.00 per persoon

Charles beefburger

Spitburger

Haute dog

“Bad hunter” veggieburger

CHARLES CLASSICS

01
CHARLES PARTY

Nachos & fingerfood bij aanvang

2 cold bites volgens seizoen 

3 “Streetfood style” hot bites 

Charles fries & more

Ambachtelijke Magnum ijsjes

03
CHARLES FRIES

Frietjes met stoofvlees

of frietjes met vol-au-vent

Charles beefburger 

Spitburger 

“Bad Hunter” veggieburger

02
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2 uur standby 2 uur standby 4 uur standby





FOO’D
FIGHTERS











EUROPEAN TOUR

‘T BEENHOUWERIETJE



www.beenhouwerietje.be

Catering & event service

Karel Constandt

Beernemsteenweg 135

8750 Wingene

info@beenhouwerietje.be

+32 51 655 412

+32 475 650 007

BE 0891.550.457

’T BEENHOUWERIETJE

Foodtruck service

www.charlesbarbq.be

CHARLES BAR BQ
Own brown rum

www.charlesrum.be

CHARLES DARK RUM

RESERVATIE MAKEN
We aanvaarden enkel reservaties via e-mail

info@beenhouwerietje.be




